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BULLES

Les Perles de Wallonie 950
- Blanc ov Rocé - Domaine Chenoy, Belgique

COCKTAILS
Apéral / Limoncello Spritz 9.50

- Apérol ou Limoncello, cava et eav pétillante

Coupe Berdon 11.00
- Gin “CuberdGin” cuberdon et cava
Rerry Rreeze 11.00
- Gin de Namur, Framboice et tonic

7 Eldersmosh 11.00

- Gin Panda, apérol, citron vert et elderflower

BIERES BELGES
Lo Hov ppe

- Biére blonde namuroice, 2.5%, 33 cl

0 Rrose
ZBiére blonde au froment et tilleul,
5,00%, 33 ¢l

Rertinchamps (egere
- Biére blonde [égére et rafraichiscante,
5,20%, 33 ¢l

Rertinchamps 2ero
- Biére 0.0% aux ardmes de péche et
de poire. lrai biére cangc alcool

550

4.00

4.50

4.50

BIERE SARDE

\chnuso
- Biére carde, 4.2%, 33 ¢l

4.50
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LES APERITIFS ET BOISSOHNS

n e,

MOCKTAILS (0.0)
Rerry Wind N A.

- Gin Botaniets, framboise et tonic

11.00

Yuzu Fizz N A, 11.00

- Gin Yuzv Botaniets, citron et tonic

Rotaniets ov Yuzu Tonic 12.00

- Gin Botaniets ou Yuzv 0.0 et tonic

GINS & TONICS

Gin De Namur (Des Notefs) 1250

- Gin belge mentha aquatica, coquelicots, w

orties, naturellement boicé et floral

Ponda Gin 1250
- Gin belge au litchi, cerise, zeste dorange,
basilic, romarin et eau pure des Havtes Fagnes
12.50 <

Maredsous \nvictus Gin
- Infusion de 10 plantes médicinales, é
elevé en fats de chéne 6 mois

Cuberd'Gin

- Gin articanal au véritable cuberdon,

distillerie Moulin dv Coup A
Tonic Fever-Tree 300

- Indian ou Mediterranean

12.50

VINS

Rlanc, Rouge - Au verre 6.00
Rlonc, Rouge - Pichet 25 ¢/ 10.00
Rlanc, Rouge - Pichet 50 ¢/ 18,00
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LES PROPOSITIONS SALEES ‘

HORAIRE : DU MERCREDI AU LUNDI JUSQUA 14H0O0
BRUSCHETTA

Tartine italienne toastée, accompagunée dune salade mixte

Rufala 15.00 fAvocodo 15.00 Copro 16.00
- Pancetta crue, provolone, - Guacamole, tomatec cerices, feta - Fromage de chévre, provolone,

mozzarella di Bufala et roquette et roquette (oeuf au plat + 2,5) poire, miel, noix et roquette

Rruschetta en 2 pieces + 6.00

BUN

Pain burger av maic, accompagunée dune salade mixte. Dicponible cans gluten.

Vege 15.00 Crispy 16.50 Cheesy 17.00
- Houmous, quacamole, - Guacamole, lard qrillé, oevf - Fromage de chévre, provolone,

poire, noix et calade au plat, oignong frits et calade lard qrillé, miel et calade w

T e
FOCACCIA
Pain italien alvéolé, accompagnée dune salade mixte

¥ Poncetto 16.00 Mortadelle 1300 Nordic 2000 .

- Pancetta grillée, provolone, - Mortadelle, mozzarella di Bufala, - Saumon fumé, quacamole, oevf
créme de feta et roquette pests, noix et roquette au plat, créme de feta et roquette
NOMADE 3

Plate cignatures & base de créme de parmecan, accompagnée d’une salade mixte
) 9

4
(COeuf Nomoade 1450 Rruschetto Nomade 1750 Run Nomode 1350

\ - Oeuf au plat, pancetta grillée, - Qeuf au plat, pancetta grillé, - Oeuf au plat, pancetta grillé, créme
créme de parmecan créme de parmesan et roquette de parmesan, tomatec et roquette
SALADE SUPPLEMENTS
Capra 15.00 Oeuf ou plot 2.50
- Jeunes poucses, fromage de chévre, LQY’d / PonceHo 300
feta, tomatec cerices, lard qrillé, et miel SOUY’Y\OY\ -Fumé 600

Mozzarella di Rufala 500

En cas dallergénes, merci de nous en informer lore de votre commande.
Moximum 3 plate pour les qrovpec & partir de 5 perconnes.

1 ceule addition par table. M
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LES BRUNCHS
O MERCREDT AU LUNOLI

De 10h30 & 14h00

Acciette cucrée et calée + 1 boiccon chaude ou Froide, au choix

/ Eoau aromaticée comprice

1. Choigiccez votre formule :

J
Formule Formule Formule
omptoir £23.00/p.  Clossique % 26.00/p. Gourmonde € 29.00/p. !
- Patisserie dv jour - Gaufre ou Yoourt . Govfre + Yoourt N
+ Viennoiserie - Gaufre <irop d'érable ou Yaourt - Pourquoi choisir alore que
" > [Jniquement cur récervation gramola avec fruit de saicon les deux sont excellents ! <
2. Choisiscez votre acciette calée parmi les 6 choix (descriptif des plate au rec
- Rruschetto Aivocado - Bruschetta Rufala - Rruschetta Capro
‘ s s
’ + L0euf Nomaode . Focaccio Pancetto - Run Vege é

Accompagué d'une salade mixte de caicon

> (e¢ plats & la carte sont éqalement dicponiblec avec cupplément <

SUPPLEMENTS

. OQU'F ov P,O'l' 250 . Cool('le_ 350
» Guacomole 500 . Rrownie coromel 350
- Houmous 500 . Muffin 4.00
+ Saumon 6.00 . Gavfre sirop d’erable  6.00
+ Mozzorella di Rufalo 500  .Yoourt granolo 150

En cac dallergénes, merci de nous en informer lore de votre commande.

Moaximum 3 choix de plats pour lec grovpec & partir de 5 perconnes.

1 ceule addition par table.
9
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ESPRESSO CAFE ON ICE
Ristretto 250  \ce Lotte 400
Espresso 2.80  \ce Lotte Sirop 450
Espresso macchioto 520  Shakeroto 4.20
Dovble ESPY‘QSSO 350 - Double esprecco au chaker
Cﬂf‘é 320 Shoher(fro LO'H'Z LISD
% L 350 - Double espresco au shaker & lait
Vnge 2~ UAffogoto 5.00
Flot White 5.50 - Ecprecso et glace vanille p
CAPPUCCINO CHOCOLAT CHAUD ’
§ = Cappuccino 550  Rard Chocolat 4.00
Cappuccino Sirop 1.00  Prolin Chocolat 550 \
, Mochaccino 1.00 " Marshmollow Chocolat 500 <
Pralin Cappuccino 500 ,
SUPPLEMENTS
LATTE Sirop 0.50
. Lotte mocchioto 4 00 - Chocolat, Vanille, Caramel Beurre
Latte mocchiots Sirap 450 gL /
e 120 it végel 0.5
ralin Latte 2% Chantilly 0.50
Marshmallow 0.60
LATTE MACCHIATO SPECIAUX (disponible en ICE) ‘
Rrownie Lotte 6.50  Pistachio Lotte 6.50 ‘
- Latte brownie, chantilly, - Latte pictache, chantilly, “
brownies & chocolat biccuits & coulic pistache ’
Pan Di Stelle Latte 6.50  Speculoos Latte 650
- Latte chocolat, chantilly, - Latte spéculsos, chantilly,
Pan Di Stelle & cacao crumble & coulic ¢péculsoc
Petit Reurre Lotte 0.50  Tiramisv Latte 6.50
- Latte vanille, chantilly, - Latte tiramicu, chantilly, v
petit beurre & noicette biccuits cuillére & chocolat e AL

n cas dallergénes, merci de nous en informer lors de votre ¢ ande.
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LES DESSERTS

CHAUIS ET GOUIRMANDS

MINI GAUFRE DE BRUXELLES

Goufre av sucre 450

- Gaufre chaude, cucre & chantilly

Goufre Conadienne 6.00

- Gaufre chaude, cirop d'érable & chantilly

Gaufre, au choix 6.50

- Caramel + Nocciolo » Fruits Rouges
Reurre Salé  (chocolot-noisette)  Meringue

Govfre Trempette 6.50

- Gaufre chaude tranchée, chocolat belge chaud & chantilly

Gaufre Cote d'0r 750

- Gaufre chaude, chocolat Cote dOr, topping chocolat & chantilly

LES HOT COOKIES

Hot Cookie Chocolat 150
- Cookie chavd tout chocolat & 1 boule de glace lait d'amande ou vanille

Hot Cookie Chai 750
- Cookie pépites chocolat & 1 boule de glace latte chai

Hot Cookie Spéculoos 750
- Cookie chavd cpeculoos & 1 boule de glace cpeculoos

Hot Cookie Pistache 150

- Cookie chaud pistache & 1 boule de glace pistache

> Cookie de chez Marco At Home & Tamines <

GLACES
La boule de glace 300

- Vawille de Madagaccar, lait d'amande, latte chai, pistache et
¢cpéeuloos

> Glace de chez (ee Glacee de Patricia & (ecve <
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SOFTS ICED TEA, de (e Foosé Fleuri
Eov plote 25¢/150c 2501500 The glocé du jour 450
Eou pét. 251 50¢ 2501500 1 Théinfusédfreid

Si 0.50
Eov aromotisée (carofe)  5.00 \rop 5

/ - Framboice ov hibiccue
Ritchie Soda 350 )
- Cola, Citrom ou Orange THES, de (e Foccé Fleuri v
Drink A Flower 350 FEssaoviro 400 )
- Eau aromaticée pétillante belge : Thé vert. Menthe, fleur
Peach-Lemon, Hibiscus-Pacsion, d'oranger et pétalec de roce
Elderflower-Lime w
\les Stevenson 4.00
§ JUS DE FRUIT Thé vert chinoic. Fruits exotiquec
. . et fruits rouges.
Jus de fruits o’Upigny 4.00
- Pomme, Pomme-orange, Feel Good 4.00
. * Pomme-qingembre, Pomme-cerice Infusion. Verveine, camomille, fleur
ou Pomme-betterave doranger, tilleul et pétales de bleuets
PATISSERIES Pretty Summer 4.00
. . Infusion. Fruits rouges, pomme,
COO\(l@ du JOUY' 350 hibiccus, cureau et écorce déglantier
Rrownie caromel 350 Darjeeling 400
Muffin du jour opd. .00 Thé noir de Darjeeling
Muffin sons gluten*  apd. 4.00 Nawmring (Inde)
N . Thé Noir Indien. Clou de girsfle,
pOH‘ de gO"'Q.OU Opd. 600 gingembre, cardamone et cannelle
Yoourt granola 750

*Double - chocolat et abricot - Fiques

ey



