e

w V.4 7N
@Qrwwlu‘(—mw'

(ES DIMANCHES DE DECEMBRE, DE 10h30 A 13h30
(€ BRUNCH - £ 30,00/p.

Acciette calée et cucrée + 1 boiscon chaude au choix

Eou aromoaticée & volonté

POUR COMMENCER
Baguette et viennoiscerie, confiture maicon & nocciola
' E SALE
. Gaufre Calée (€ 3A Bruschetta Raclette
’ Roacon, oeuf au plat et Fromage roclette, pancetta,
cirop dérable picklef et roquette
’ Focaccin Avocado + 3,00 o4 Focaccia Nora(ic + 3,00
Guacamole, oeuf au plat, Coumon, guacaw\ole, Creme
!/ feta et roquette de ricotta ef roquette
- Accompagné d'une calade mixte de caicon
, (E SUCRE
' baufre de Bruxelles Tortelette Yoourt Graneslo
caramel, pomme  ou . , ou . :
noix de pécan et Fruite de caicon
et S'Peculooc o
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(ES SUPPLEMENTC

Calé Cucré
Deuf au plat - 2,5 Cookie - 3,0
Poncetta [ Lard - 3,0 Muffin - 3,5
Provolone - 3,0 Gaufre cirop d'érable - 6,0
Coumon - 4,0 Yoourt 3komola - 6,5
Houmous - 2,5 ¢

Uniquement cur commande

OeuF NOMD&C{G - 1,3 Bkowmie - 3,9

LCoeuf au plat, créme de
parmecan, pancetta qrillé Moelleux Chocolat - 5,0

Boiccone
Jue de fruite - 4,0
Rullec Cuvée Nell Brut - 8,0
Rullec Lec Perlec de Wallonie - 8,0




