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© LES APERITIES ET BO1SSONS

BULLES

(es Perles de Wallonie 8.00/50.00
- Blanc ov Rocé - Domaine Chenoy, Belgique

Cuvee Nell Rrut 8.00/50.00
- Brut - Domaine du Ry D'Argent, Belgique

COCKTAILS
Apéral / Limoncello Spritz &850

- Apérol ou Limoncello, cava et eav pétillante

Coupe Rerdon 9.00
- Gin cuberdon et cava

Rerry Rreeze 10.00
- Gin de Namur, framboice et tonic

Lemon Punch 10.00

- Rhum vanille, citron vert et coda citron

BIERES BELGES
Rrose

- Biére de la rue des Brasceuvrs, biére de
Froment au tilleul, 5,000%, 33cl

Rertinchamps (2gere
- Biére blonde (égére et rafraichiccante,
5,20%, 33 ¢l

Lo Houppe

- Biére blonde namuroice, 2,5%, 33 cl

4.00

4.50

550

BIERES SARDES

Ichnuso
- Biére carde, 4.2%, 33 ¢l

4.50

lchnuso Limone 450

- Biére sarde au citron, 2.0%, 33 ¢l

f

MOCKTAILS (0.0)
Rerry Wind N A

- Gin Botaniets, framboice et tonic

10.00

Yuzu Fi2z 10.00

- Gin Yuzv Botaniets, citron et tonic

Rotaniets ov Yuzu Tonic 11.00

- Gin Botaniets ou Yuzv 0.0 et tonic

GINS & TONICS

Gin De Namur (Des Notefs) 12,00 .a

- Mentha aquatica, coquelicots, ) =
orties, naturellement boicé et floral ' 'ﬁ?

Panda Gin 12.00 ;,7;5.

- Litchi, cerie, zeste dorange, basilic, "%
romarin et eau pure dec Ho.uteS' Fagnes‘

Gin Farmed Rotanicol 12.00

- Gin articanal belge, notes Fflorales
de coriandre et de houblon belge,
Bertinchamps

Maredsous Invictus Gin
- Infusion de 10 plantes médicinales,
elevé en fats de chéne 6 mois

Cuberd'Gin

- Gin articanal au véritable cuberdon,

Dictillerie Moulin duv Loup

12.00

12.00

Tonic Fever-Tree 3,00
- Indian, Mediterranean ou Pink

VINS

Rlanc, Rouge - Verre 125 ¢l 5.00
Rlanc, Rouge - Pichet 25¢l 800
Rlonc, Rouge - Pichet 50 ¢/ 15,00

Demoandez notre corte
des vins & digestifs



POUR DEBUTER
ET PARTAGER

POTAGE
Tosse de potage
Potage & Fococcio

- Tasse de potage, focaccia a [huile tranchée

Potage & Mozzarella
- Tasse de potage, mozzarella di Bufala et
Focaccia a lhuile tranchée

TAPAS
floumous de pois Chiche

- Accompagné de pain carde et noix

Feta av four &.00

- Créme de feta et focaccia & Chuile tranchée

»w 7
4
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POUR LES KIDS
Rruschetto P’tit Monsieur 900

- Toact qrillé, mortadelle, fromage provolone
et oeuf av plat

Focaccio Pancetto 900

- Focaccia, pancetta grillée, créme de feta

Nhécitez pas & nous interpeller pour lee plats enfante

En cas dallergénes, merci de nous en informer lors de votre commande.
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LES PROPOSITIONS SALEES
HORAIRE : DU LUNDI AU SAMEDI 11H30 - 14H00 i

Tartine italienne toastée, accompagnée dune salade mixte

Rufalo 14.00 Avocodo 1400 Copra 1500 7

- Pancetta crue, provolone, - Guacamole, tomates cerices, feta - Fromage de chévre, provslone,

mozzarella di Bufala et roquette et roquette (oeuvf au plat + 2,5) poire, miel, noix et roquette

Rruschetta en 2 pieces +5.00

BUN

Pain burger av maic, accompaguée dune salade mixte. Dicponible cans gluten.

Vege 13.00 Crispy 16.00 Cheesy 16.00

E: - Houmous, quacamole, - Guacamole, lard grillé, oevf - Fromage de chévre, provolone,
:-‘- poire, noix et calade au plat, oignong frits et calade lard qrillé, miel et calade
FOCACCIA
Pain italien alvéolé, accompagnée dune salade mixte
Pancetta 1900 Mortadelle 16,00 Nordic fod N
: - Pancetta grillée, provolone, - Mortadelle, mozzarella di Bufala, - Saumon fumé, quacamole, oevf
I créme de feta et roquette pesto, noix et roquette au plat, créme de feta et roquette
NOMADE Z

Plate cignatures & base de créme de parmecan, accompagnée dune salade mixte

- Oeuf au plat, pancetta grillée, - Oeuf au plat, pancetta, créme - Qeuf au plat, pancetta, créme de

créme de parmesan de parmesan et roquette parmecan, tomatec et roquette

7 0euf Nomode 1150 Rruschetta Nomoade 1750 RBun Nomoade 17 50 A
M

= SALADE SUPPLEMENTS
Capro 15.00 Oeuf ov plot 250
‘. - Jeunes poucses, fromage de chévre, Lord / pOhCZ'H'O 300

feta, tomatec cerices, lard qrillé, et miel

Savmon fumé 4.00 ‘
Mozzarello di Rufalo 500

En cac dallergénes, merci de nous en informer lors de votre commande.

Maximum 3 plate pour les qrovpes & partir de S perconnes.



LES BRUNCHS
Ou JEUDT AU LUNal

De 10h30 & 13h30

Acciette cucrée et salée + 1 boiscon chaude au choix

Eau aromaticée comprice

1. Choisiccez votre formule :

Formule Formule Formule
Comptoir £22,00/p.  Clossique €£24,50/p.  Gourmande € 28,00/p.
- Viennoiserie + Govfre ov Yoourt . Goavfre + Yoourt !
> Pensez o récerver - Gaufre érable ou Yaourt - Pourquoi choisir alors que
Ou patisserie du jour gransla avec fruite de caicon les devx cont excellents

INST § Y

2. Choisiccez votre acciette calée parmi les 6 choix :

« Rruschetto Avocado . Rruschetto Rufala + Rruschetta Copro +1.0
. (0euf Nomode . Focaccio Pancetto - Bun Vege

%
- Accompagnée dune salade mixte de caicon : _
[ Lec plats & la carte sont éqalement dicponibles avec cupplément -.-:j
SUPPLEMENTS
‘ - Oeuf av plot 250 . Cookje 300
£ » Guacomole 250 . Rrownie coromel 350
- Houmous 500 . Muffin 3.50
»Saumon 1.00 . Gaufre sirop d’érable  6.00
+ Mozzarella di Bufala 500 . Yaourt gronola 6.50

En cac dallergénes, merci de nous en informer lors de votre commande.
Maximum 3 plate pour les qrovpes & partir de 5 perconnec.






