BULLES

Les Perles de Wallonie 8.00/50.00
- Blanc ov Rocé - Domaine Chehoy, Belgique

Cuvee Nell Rrut 8.00/50.00
- Domaine du Ry D'Argent, Belgique

COCKTAILS
Aperal / Limoncello Spritz 850

- Apérol ov Limoncello, cava et eav pétillante

Lemon Punch 10.00
- Rhum vanille belge et soda citron

Coupe Berdon 9.00
- Gin cuberdon et cava

Peach Rreeze 10.00
- Gin de Namur, péche et tonic

Relgion Postis &.00
- Pactic belge Movlin du Coup 50°

BIERES BELGES

Lo Houppe 550

- Biére blonde namuroice, 2.5%, 33 ¢l

Rertinchamps (2gere
- Biére blonde (égére et rafraichiccante,
5,20%, 33 ¢l

450

BIERES SARDES

Ichnuso 450
- Biére carde, 4.2%, 33 ¢l

\chnusa Limone 450
- Bi¢re carde au citron, 2.0%, 33 ¢l

('\

Demoandez notre corte
des vins & digestifs

MOCKTAILS (0.0)

Peach Wind N .A 10.00
- Gin Botaniets, péche ef tonic
Yuzu Fizz 10.00

- Gin Yuzu Botaniets, citron et fonic
Rotaniets ov Yuzu Tonic

- Gin Botaniete ou Yuzv 0.0 et tonic
GINS & TONICS

Gin De Namur (Des Notefs)

- Notes : mentha aquatica, coquelicots,

11.00

12.00

orties, naturellement boicé et floral

Panda Gin

- Notes : litchi, cerice, zecte dorange,

12.00

basilic, romarin et eau pure des Havtes Fagnes

Gin Farmed Rotonicol 12.00
- Gin articanal belge, notes florales
de coriandre et de houvblon belge,
Bertinchamps
Gin Farmed Fruited 12.00

- Gin articanal belge avx fruits de¢ bois,
genévrier et graines d'anis, Bertinchamps

Gin Cucumber 12.00

- London Dry Gin av concombre et thé vert,

Dictillerie Moulin dv Loup

Cuberd’Gin 12.00

- Gin articanal au véritable cuberdon,
Dictillerie Moulin dv (oup

Tonic Fever-Tree 300

- Indian, Mediterranean ou Pink

VINS

Rlanc, Rouge - Verre 125¢l 5.00

Rlanc, Rouge - Pichet 25¢l 800

Rlanc, Rouge - Pichet 50 ¢/ 15,00

%




POUR DEBUTER
ET PARTAGER

GASPACHO
Tosse de gospocho tomates et concombre 450

HOUMOUS
Houmous de pois chiche 5.00

- Pain sarde et griscini

BURRATA Q

Lo Rurrata 3.00 !
- Huile, roquette, basilic et pain sarde

Coprese 11.00

- Tomatec cerices, bacsilic et pain carde

Crudo verde 15.00

- Pancetta, pesto, roquette, tomatec cerices,

bacilic et pain sarde




LES PROPOSITIONS SALEES

HORAIRE : DU MERCREDI AU CAMEDI 12H00 - 14HQQ
BRUSCHETTA

Tartine italienne toastée, accompagnée dune salade mixte

Crudo 1300 Avocado 14.00 Coprese 15.00

- Pancetta crue, provolone, - Guacamole, tomatec cerices, - Burrata, tomatec cerices, pesto,

tomatec cerices et roquette roquette et feta basilic et roquette

Rruschetto en 2 pieces + 500

BUN

Pain burger av maic, accompaguée dune calade mixte. Dicponible sans gluten.

Vege 13.00 Crispy 16.00 Nordic 11.00

- Houmous, quacamole, tomates - Guacamole, lard qrillé, oevf au - Caumon fumé, ricotta citron,
cericec et calade plat, oignong frits et calade aneth et roquette
FOCACCIA

Pain italien alvéolé, accompagnée dune salade mixte

ltolienne 14 00 Mortadelle 16.00 Avocaccio 16.00

- Pancetta crue, provolone, - Mortadelle, burrata, pesto, - Guacamole, oevf au plat,
créme de ricotta et roquette basilic et roquette roquefte et feta
NOMADE

ate ¢ignatures & base de créme de parmecan, accompagnée dune calade mixte
Plats cignat base d d gnée d

COeuf Nomade 1150 Rruschetto Nomode 1750 Run Nomode 13 50

- Oeuf au plat, pancetta, - Oeuf au plat, pancetta, créme de - Oeuf au plat, pancetta, créme de
créme de parmecan parmecan ef roquette parmecan, tomatec et roquette
SALADE SUPPLEMENTS
Capro 15.00  Oeuf av plot 250
- Jeunes poucses, fromage de chévre, Poncetto 300

feta, tomatec cerices, lard qrillé, et miel

Saumon fumé 400
Rurrato 6.00

En cac dallergénes, merci de nous en informer lore de votre commande.

Maximum 3 plate pour les qrovpes & partiv de 5 personnes.
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= BRUNCH DU
N VEN9REDL & SAMEY]

S De 10h30 & 13h30

Acsiette cucrée et calée + 1 boiscon chaude au choix

Eau aromaticée comprice

1. Choisiccez votre formule : %
Formule Formule Formule

Comptoir £22,00/p.  Clossique €24,50/p.  Gourmonde € 28,00/p,

- Viennoiserie . Gavfre ov Yoourt . Gavfre + Yoourt !
> Pencez & récerver - Goufre érable ou Yaourt - Pourquoi choisir alors que
Ou paticcerie du jour gransla avec fruite de caicon les deux cont excellents d
2 y
2. Choisiccez votre acciette calée :
- Rruschetta Avocodo + Rruschetta Crudo + Rruschetta Coprese +2.0
« L0euf Nomode - Focaccio \talienne - Run Vege
- Accompagnée dune salade mixte de caicon
(ec plats o la carte sont éqalement dicponibles avec supplément
— SUPPLEMENTS
f,ff « Qeuf av p’0+ 250 + Rrownie 7 80
-+ Guacomoale 250 . Cookie 2.80
+ Houmous 500 . Muffin 3.00
TN - Soumon 1.00 . Gaufre sirop d’érable  6.00
== \\ - Rurrato 6.00 . Yaourt granolo 6.50

Moximum 3 plate pour les qrouvpes & partir de 5 perconnes.






