COCKTAILS

Rulles (Les Perles de Wallonie 8.00
- Blanc ov Rogé - Domaine Chenoy

Aperal / Limoncello Spritz 850

- Cava, eav pétillante, Apérol ou (imoncello

Gin De Namur (Des Natefs) 3.50
- Notes : mentha aquatica, coquelicots,
orties, naturellement boicé et floral

Maredsous Invictus Gin 3.50
- Notes : infusion de plus de 10 plantes

médicinales, elevé en fits de chéne 6 mois

Panda Gin

- Notes : litchi, cerice, zeste dorange,

3.50

bagilic, romarin et eau pure des Havtes Fagues

Gin Farmed Rotanical 950

- Gin articanal belge, notes Florales de
coriandre et de houblon belge
Dégustez-le avec con Farmed Tonic associé !

NONA June Mocktail 8.50
- NONA June (0.0), tonic, citron vert

VINS

Rlanc, Rouge - Verre 125¢/ 4.00
Rlanc, Rouge - Pichet 25¢l  7.00
Rlanc, Rouge - Pichet 50 ¢/ 14.00

A

~LES APERITIFS ET B01SSONS

BIERES
Lo Houppe 450
- Biére blonde namuroice, 2.5%, 33 cl
Rertinchamps Rlonde 6.00
- Biére biew équilibrée avec une belle
amertume en fin de palaic,
6,20%, 50 cl
\chnuso 450
- Biére carde, 4.2%, 33 ¢l
\chnusa Limone 450
- Bi¢re sarde au citron, 2.0%, 33 ¢l
EAUX
Eou plate 25¢/150¢ 2501 5,00
Eov pet. 25¢11 50¢l 2501500
Eov aromoatisée (corofe) 4.00
SOFTS
Tonic Fever-Tree 300
- Indian, Mediterranean ou Pink
Ritchie Sodo 350
- Coda belge : Cola, Citron ou Orange
Simone a soif 350

- Eau aromaticée belge :
Rhubarbe-lavande, Pomme-

géranivm ou Poire-immortelle




N

SUGGESTION HIVERNAL

LE POTAGE
Potage du jour
- Tosse

- Rol

Avec ca tranche de pain et beurre de ferme

SUPPLEMENTS
Copeoux de pormeson
Gruyere

Creme

Croutons

Oeuf ov plot
Charcuterie

Fromoge provolone

4.50
150

0.50
0.50
0.50
0.50
250
5.00

2.00 ?
=
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LES PROPOSITIONS SALEES

HORAIRE : DU MERCREDI AU SAMEDI 12H00 - 14H0O0

BRUSCHETTA
Tartine italienne toastée 1 pc | 2 pc Tpc ! 2pc
Clossico 113011430 Copro 133011730
- Tomates, roquette, huile d'olive et calade - Fromage de chévre, lard, miel,
Crudo 12 90 | 16 90 noix, huile dolive et calade
- Pancetta, provolone, tomatec, HVOCOdO 1250 \ 1630
roquette, huile d'olive et calade - Guacamole, tomate, feta,
Modome 3901 179D e doveef slde
- Pancetta grillé, provolone, oevf au plat,
roquette, huile d'olive et calade
OEVF plate signaturec
COeuf Nomode 1150 Rruschetta Nomade 1350

- Créme de parmecan, pancetta

- Oeuf au plat, créme de parmecan,

pancetta et roquefte

BUN pain burger av maic, disponible cans gluten !

Run Vege 1290
- Bun, tomate, guacamo/e,

houmouc et salade
Run Crispy 15.30

- Bun, tomate, quacamole,

lard, oevf au plat et calade

Run Nomode 1690

- Bun, tomate, créme de parmesan,

pancetta, oevf au plat et calade

Run Cheesy

- Bun, provolone, fromage de chévre,

16.30

lard, miel et calade

SALADE

Copro 15.50

- Jeunes pousses, fromage de chévre,
\@Nmm‘eg lard, miel et noix

QA
- NS

En cas dallergénes, merci de nous en informer lors de votre commande.

SUPPLEMENTS
Oeuf av plot
Pancetta

250




BRUNCH DU SAMEDI

de 10h30 & 13h00

Acciette sucrée et calée + 1 boiccon chaude au choix

Eau aromaticée comprise

1. Choisiccez votre formule :

Formule Classique £ 22,00/p.  Formule Gourmoande € 25,00/p,

+ Viennoiserie . Gavfre & Yoourt
- Confiture ou Noccisla - Gaufre de Bruxelles, cirop dérable &
Uniquement sur récervation ! Yaourt gransla avec fruits de saicon

2. Choisiccez votre acciette calée :
+ Rruschetto Avocodo - Run Vege
. Rruschetto Crudo -+ C0euf Nomode

- Accompagnée dune calade mixte de caicon

Lec plats & la carte sont également dicponibles avec cupplément.

SUPPLEMENTS

+ Oeuf ov plot 250 . Cookie 2.80
- Guacomole 250 . Muffin 300
- Houmous 250 - Goufre sirop d'¢rable  6.00
. Rrownie 2.80 - Yoourt granolo 6.50
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